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PRESTIGIUL {I  MODESTIA

Vinul este un produs cultural și un factor de civilizație. 
Când au inițiat colecția „In vino veritas“, editura Baroque 
și Societatea AVINCIS și-au propus să publice cărți care 
pun în lumină ambele dimensiuni ale vinului, adică atât 
arta și știința celor care îl produc, cât și numeroasele căi 
prin care vinul a devenit, mai întâi, un element identitar în 
civilizația mediteraneeană (căreia îi aparține și România, 
cel puțin prin îndelungata tradiție viticolă și oenologică), 
iar apoi un criteriu de apreciere a calității vieții în lumea 
de astăzi, pe mai toate continentele.

„Universalizarea“ vinului a făcut ca, între comunitatea 
producătorilor și distribuitorilor și comunitatea iubitorilor 
acestui elixir de viață lungă, să apară și să se dezvolte, mai 
ales în ultimele decenii, o punte de legătură, o categorie 
profesională de intermediere și de comunicare: jurnaliștii, 
scriitorii și criticii de vin. Jancis Robinson este între cei 
care au dat credit și strălucire acestei noi profesii.

Cum mărturisește ea însăși, scrie despre vin de peste 
40 de ani. Notele ei de degustare formează o arhivă 
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impresionantă și evaluează produse oenologice din mai 
toate podgoriile lumii, articolele ei sunt tipărite în cele mai 
prestigioase publicații, iar cărțile ei sunt căutate de cunos-
cători și traduse în mai multe țări. Volumul Wine Grapes. 
A complete Guide to 1,368 Vine Varieties, including their 
Origins and Flavours , scris împreuna cu Julia Harding și 
José Vouillamoz și publicat de Penguin Books în 2012, 
constituie o adevărată biblie a domeniului. 

Este posibilă o sinteză a unei asemenea cariere înde-
lungate de degustare, de documentare și de scris într-o 
carte succintă, care să poată fi citită cât mai repede și de 
cât mai mulți? Jancis Robinson reușește această perfor-
manță în prezenta carte, al patrulea titlu din colecția 
„In vino veritas“.

Se spune, pe bună dreptate, că numai după ce ai scris 
mult despre ceva poți să îi descoperi esența și să o redai în 
puține cuvinte. Acest adevăr este ilustrat exemplar de Jan-
cis Robinson. Expert în vin în 24 de ore nu este doar o carte 
care reunește informația indispensabilă amatorilor de vin, 
ci și una de formare a gustului și de orientare a opțiunilor 
într-un univers extrem de bogat și de divers. Simpla par-
curgere a cuprinsului cărții incită la lectură nu numai pe 
începătorii în arta degustării vinului, ci și pe cei cu o 
bogată experiență în domeniu.

De la cele mai renumite regiuni viticole și soiuri de 
struguri până la genurile de vin și tipurile de vinificație, 
de la forme de sticle, etichete și alte accesorii până la 
vocabularul degustării și asocierea vinurilor cu mânca-
rea și ocaziile potrivite, de la criteriile de alegere a vinu-
rilor într-un restaurant și într-un magazin, însoțite de 
recomandările pentru păstrarea acasă, până la sfaturile 
practice de extragere a dopului unei sticle de vin liniștit 
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sau de deschidere a unei sticle de vin efervescent – toate 
alcătuiesc treptele scării pe care cititorul poate urca în cel 
mai scurt timp către bucuria descoperirii senzoriale și 
culturale a vinului.

Am întâlnit-o pe Jancis Robinson în toamna anului 2015, 
la Timișoara, în hotelul cu același nume, la ROVINHUD, un 
eveniment de degustare a celor mai bune vinuri româ-
nești, organizat cu pasiune și profesionalism de Zoltán 
Szövérdfi, împreună cu organizația caritabilă „Ceva de 
spus“. Apoi am reîntâlnit-o în primăvara anului 2016, la 
Londra, la un alt eveniment de degustare a vinurilor 
din mai multe țări europene, inclusiv din România, pus 
în scenă, cu rafinament și entuziasm, de un actor englez, 
Daniel Illsey, care a fondat o societate cu nume pe 
măsură: Theatre of Wine. De fiecare dată, am fost sur-
prins de contrastul dintre delicatețea și grația înfățișării, 
sugerând mai degrabă fragilitatea, și forța spirituală ce 
iradia din cuvintele ei când începea să comenteze, cu 
simplitate, fără emfază, dar cu precizie, vinurile pe care 
le degusta. Nu era nimic spectaculos în gesturile și com-
portamentul ei, dimpotrivă, nu dorea să fie originală 
sau să epateze, nu voia să lase impresia facilă a unei 
preotese care oficiază într-un cult ezoteric. Răspândea 
în jurul ei un aer diafan de firesc și de liniște, la care se 
poate ajunge în orice domeniu doar prin prețuirea 
lucrului desăvârșit făcut, dublată de competență sprijinită 
pe tenacitate.

Am fost bucuros să ascult aprecierile ei despre vinurile 
produse din soiuri de struguri românești și încurajările 
de a miza pe aceste vinuri în continuare, cea mai sigură 
direcție pentru producătorii români de a pătrunde pe 
piața internațională.



I-am citit apoi notele de degustare în care aceste apre-
cieri au fost consemnate cu acribie, așa cum a făcut după 
toate degustările timp de 40 de ani, perioadă în care și-a 
clădit cu modestie prestigiul uriaș, de jurnalist, de scriitor 
și de critic de vin.

Sunt numai câteva dintre motivele pentru care această 
carte nu putea să lipsească din colecția „In vino veritas“.

VALERIU STOICA
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BUN VENIT! 

De patruzeci de ani scriu despre vin și în fiecare zi tot 
mai învăț câte ceva nou. Prin urmare, nu sunt câtuși de 
puțin surprinsă când descopăr că mulți se simt puțin 
descurajați față de acest subiect. Intenționez, în acest 
volum, să vă împărtășesc din experiența mea și, lăsând 
deoparte toate aspectele neesențiale și concentrându-mă 
pe ceea ce este cu adevărat important, să vă transform în 
doar 24 de ore în autentici experți în vin. 

Informațiile cuprinse în volumul de față pot fi minu-
nat asimilate alături de prieteni, poate într-un weekend 
sau în câteva seri, cu cât mai multe și mai diferite sorti-
mente de vin alături. Cu cât veți face mai multe compara-
ții, cu atât veți învăța mai mult. Pe tot parcursul cărți vă 
invit la exerciții utile de degustare pe care prietenii dum-
neavoastră vor dori poate să le urmeze, fiecare aducând 
una sau două sticle din cele propuse. Trebuie să vă pre-
gătiți și cu ceva de mâncare – nu numai spre delectarea 
gustului, dar și pentru a deprinde cele mai bune combi-
nații cu băutura și, mai ales, pentru a tempera efectele 
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alcoolului. Nu aveți cum să deveniţi expert dacă veți uita 
totul pe loc… 

O sticlă standard conține 750 ml de vin – șase pahare 
pline, opt absolut respectabile și până la douăzeci de doze de 
degustare – prin urmare puteți alcătui un cerc destul de mare 
de degustători. Pentru sticlele rămase neterminate, ofer sfa-
turi la pagina 87 despre cum să fie păstrat restul de vin. 

Dacă nu intenționați să organizați o degustare de vinuri, 
folosiți-vă de acest volum pentru a vă clarifica, pe măsură 
ce apar, nelămuririle legate de vin. Sugerez, spre exemplu, 
ce fel de pahare ar avea darul să vă ofere cea mai mare plă-
cere, cum să alegeți o sticlă de pe un raft sau dintr-o listă de 
vinuri, dacă și cum se cer potrivite vinul și mâncarea, cum 
să fie concepută eticheta și cum se pot învăța elementele 
esențiale ale vinului cât mai repede și mai ușor cu putință. 

Această carte a fost inspirată de ideea strălucită avută 
de altcineva. Hubrecht Duijker este cel mai cunoscut critic 
de vin din Olanda, iar unul dintre cele mai apreciate volume 
dintre cele 117 scrise de el se cheamă, în olandeză, Wijnkenner 
in een weekend, adică „Expert în vin într-un weekend“. 

Toate cuvintele de față și structura cărții îmi aparțin 
mie, și nu lui Hubrecht. Însă suntem amândoi mai mult 
decât conștienți că, vinul fiind una dintre cele mai apreciate 
băuturi din lume, mulți, extrem de mulți băutori de vin ar 
dori să știe cât mai multe despre el – dar fără să consacre 
timpul și banii de care ar fi în mod normal nevoie pentru a 
înțelege fiecare detaliu, oricât de mărunt, și pentru a 
deveni autentici profesioniști ai vinului. Sper ca știința 
mea în acest domeniu să vă ajute să descoperiți plăcerea 
supremă în fiecare pahar și în fiecare sticlă. 

JANCIS ROBINSON
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Unde pute] i  g\si  informa]i i  supl imentare 

Pentru a vă dezvolta mai departe educația enologică, vizitați: 

JancisRobinson.com Un website actualizat zilnic, care oferă mult 
peste 100 000 de note de degustare și peste 10 000 de articole, 
dintre care aproximativ o treime sunt accesabile gratis. 

The World Atlas of Wine, ediția a 7-a O hartă detaliată a lumii 
vinului, conținând etichete alese cu grijă și texte explicative. 

The Oxford Companion to Wine, ediția a 4-a Aproape un milion 
de cuvinte ordonate alfabetic în articole care descriu 4 000 de 
subiecte referitoare la vin, printre care istorie, geografie, soiuri 
de struguri, știință, personalități și producători de seamă. 

Wine Grapes – A Complete Guide to 1,386 Vine Varieties Including 
Their Origins and Flavours Tot ceea ce trebuie să știți despre 
strugurii din care se fac vinurile. 

Mastering Wine – Jancis Robinson’s Shortcuts to Success Un curs 
video de enologie pe Udemy.com 

Vizitați și 
www.24hourwineexpert.com 
Unde veți găsi mai multe detalii legate de volumul de față, inclusiv 
vinuri special recomandate. 
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O colecţie de texte lucide şi analitice, scrise de filozofi de seamă, 
lingvişti, biochimişti, producători şi critici de vin, într-o abordare 
filozofică a unei experienţe eterne.
Într-o lume a consumatorilor tot mai sofisticaţi, interesul 
pentru vin este din ce în ce mai subtil. Şi, inevitabil, se nasc şi 
întrebări filozofice. 


